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TAPALMA 2022

TaPalma 2022 finalizé con récord de participacion y ventas, siendo asi la edicion de mayor nivel
gastronomico de la historia gracias a la calidad tanto de las tapas como de los cdcteles, asi como por el
prestigio de los chefs y barmans que participaron.

Ademas, gran parte del éxito de la pasada edicion fue gracias a la celebracion, por quinto afio
consecutivo, del concurso en directo en el Palau de Congressos de Palma, dos dias antes del inicio de
la ruta de tapas y cocteles.

Los ganadores de la pasada edicion fueron:

Categoria Tapa TaPalma:
- Oro: Rosa del Mar por su tapa ‘Pulguita de Otofio’ del chef Tito Verger.
- Plata: Arume Sake Bar por su tapa ‘Ca I’Amar’ del chef Albert Marin.

- Bronce: Cor Barra i Taula por su tapa ‘Otofio’ del chef Jaume Comas.

Categoria Tapa Tematica:
- Oro: Restaurante Los Mafios por su tapa Panellet de Sobrassada del chef Andrés Moreno.
- Plata: Tasca y Arroces El Puente por su tapa ‘Crujiente de Matanza Mar y Tierra’ del chef Enrique Erazo.

- Bronce: La Moderna por su tapa ‘Coulant de Sobrassada’ del chef Luis Trives.

Categoria Coctel TaPalma:
- Oro: Weyler Bonaire por su cdctel ‘ La Manzana de Ortiz’ de Maygret Molina.
- Plata: Katagi Blau por su cdctel ‘TaPalma-ito’ de Fernando Calderdn.

- Bronce: Xalest Restaurant por su céctel ‘Nirvana’ de Davide Fiore.

Accésits 2022:
- Accésit a la mejor tapa maridada con Mahou: Shaka por su tapa ‘Xocolata amb Xurros’ del chef Matias
Provvidenti.
- Accésit a la mejor tapa elaborada con DO Oli de Mallorca: Maleva por su tapa ‘Terra’ del chef Sebastian
Cortés.
- Accésit al mejor cdoctel elaborado con producto Antoni Nadal: Weyler Bonaire por su céctel ‘La Manzana
de Ortiz’ de la bartender Maygret Molina.
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INFORMACION GENERAL

1. AgenciaCom junto con Restauracion Caeb y la colaboracion de la Asociaciéon de Barmans de
Baleares convocan y organizan una nueva edicién de TaPalma, Concurso y Ruta de Tapas y
Cocteles.

2. TaPalma 2023 se divide en dos categorias: tapas y cdcteles. Todos los establecimientos pueden
participar en ambas categorias o bien seleccionar una de las dos.

3. TaPalma 2023 se divide, ademas, en dos modalidades: concurso y ruta. El concurso (tanto de
tapas como de cécteles) tendrd lugar el lunes 20 de noviembre de 2023 en el Palau de
Congressos de Palma. Y la ruta (tanto de tapas como de cécteles) tendra lugar desde el 22 al 26
de noviembre por diferentes zonas de Palma.

4. Todos los establecimientos de TaPalma 2023 (tapas y cdcteles), tanto si concursan como si solo
forman parte de la ruta, estan obligados a elaborar, en el caso de las tapas, una tapa oficial
(Tapa TaPalma 2023) asi como una tapa tematica elaborada con sobrasada que pertenezca al
Consell Regulador IGP Sobrassada de Mallorca (Tapa TaPalma Temadtica 2023). En el caso de
los cécteles todos los participantes estan obligados a elaborar un Unico cdctel (Coctel TaPalma
2023).

5. Tanto las tapas como el cdctel deberan estar en los establecimientos a disposicién del publico
durante los dias que dura la ruta.

6. Todos los establecimientos que se inscriban en TaPalma 2023 formaran parte de las ruta
TaPalma 2023 vy tienen el derecho de participar en el concurso pero, en ningun caso, la
obligacion.

7. Podran participar en TaPalma 2023 todos los establecimientos del sector de la restauracion -
bares, cafeterias y restaurantes - que acepten estas bases y rellenen debidamente el formulario
de inscripcion antes del 30 de octubre de 2023 a las 14.00 horas.

8. Todos los participantes de TaPalma 2023 deberan rellenar, antes del 30 de septiembre de 2023,
el formulario de inscripcién indicando:

a. Si participan en el concurso de tapas y/o cdcteles, si participan en la ruta de tapas y/o
cocteles o si participan en ruta y concurso a la vez de tapas y/o cécteles.

Los datos del establecimiento.

Nombre de las tapas y/o coctel.

d. Ingredientes de la tapa y/o cdctel.

(gl en
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e. Escandallo de la tapa y/o cdctel.
f. Fotografia de buena calidad de la tapa y/o céctel.

AgenciaCom facilitara a través de la web www.tapalma.com el formulario de inscripcion (que
incluye los apartados a rellenar mencionados en el punto 8) y que una vez cumplimentado y
realizado el pago pasara a formar parte de la actual edicion.

La aceptacidn de estas bases y la participacion en TaPalma 2023 incluye, automaticamente y de
forma obligatoria, la suscripcidn del establecimiento a Restauracién Caeb.

Todos los participantes en TaPalma 2023 deberdn atender durante el periodo de duracion de
TaPalma a los clientes de la ruta.

Durante los dias de la feria queda terminantemente prohibido dejar de atender a los visitantes
de TaPalma bajo ninguna excusa. En caso de no cumplir con este punto, el establecimiento, en
funcién de lo que decida la organizacién, podria dejar de formar parte de TaPalma 2023 de
forma inmediata.

Un equipo de la organizacion supervisara, previamente al evento, la calidad gastrondmica de
las tapas que se presentan a TaPalma (tanto al concurso como a la ruta), asi como la
presentacion de las mismas, incluyendo los materiales (vajilla) que se utilicen para su servicio.
La organizacion se reserva el derecho de no admitir tapas y presentaciones que no reunan la
calidad requerida para el evento, haciendo devolucién inmediata de la cuota de suscripcion y
del abono pagados por el participante.

Los ganadores del concurso de tapas y del concurso de cécteles, en caso de que se lleve a cabo
algun evento de comunicacion y/o promocion el martes a partir de las 19.00 horas, tendran que
elaborar una degustacion de las tapas y/o céctel ganadores (un total de 150 tapas y/o 150
cocteles). La organizacion asumird el coste de la materia prima para la elaboracién de las 150
unidades de la Tapa TaPalma 2023, 150 unidades de la Tapa TaPalma Tematica 2023 y 150
unidades del Coctel TaPalma 2023.

Los ganadores del concurso de tapas y del concurso de cActeles deberan estar disponibles para
la organizacion para eventos de promocién que surjan durante el aio (Fitur, Horeca u otros).

Los datos ofrecidos por los establecimientos a través del formulario de inscripcion serdn
utilizados por la organizacion con fines de promocion y/o difusidn.

Todos los participantes de TaPalma 2023 seran convocados a una reunidn para explicar todas
las bases de participacién. Les llegara una invitacidon por email indicando el dia, hora y lugar
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definitivos.

En dicha reunion la organizacidn explicara a los participantes la dindmica del concurso y las
normas de participacidon (resumidas en este documento) y se realizara el sorteo del orden de
participacién de los concursantes. Ademas, se hara entrega de los cheques descuento de Makro
y del material necesario para la participacion en la ruta de tapas y cocteles.

MUY IMPORTANTE: Para una correcta comunicacion con los participantes es INDISPENSABLE
gue todos los establecimientos aporten un nimero de teléfono moévil a través del cual la
organizacion ira informando de las reuniones, fechas, horarios y eventos que se llevaran a cabo
asi como cambios en la normativa y/o organizacion del evento.
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CONCURSO

- Dia: lunes 20 de noviembre de 2023
- Lugar: Palau de Congressos

- Horario concurso:

o 16.00 h: Concurso Tapa Tematica 2023.
17.00 h: Concurso Coctel TaPalma 2023.
18.00 h: Concurso Tapa TaPalma 2023.
19.00 h: Entrega de premios.
20.00 h: Clausura del evento.

O O O O

METODOLOGIA CONCURSO TAPAS

1. Aquellos establecimientos que hayan escogido la opcion de presentarse al concurso de tapas
tienen la obligacion de presentarse al concurso tanto de la Tapa TaPalma 2023 como Tapa
TaPalma Tematica 2023, y estas tapas deben ser las mismas que tengan a disposicién de los
clientes durante los dias de la ruta. En ningun caso pueden ser diferentes.

2. Para cada uno de los concursos (Tapa TaPalma y Tapa TaPalma Tematica) se hard una
preseleccidn entre todos los establecimientos que decidan presentarse al concurso y sélo iran
a la fase final los ocho finalistas que el jurado decida. Para ello es muy importante que con el
formulario de inscripcién nos enviéis una foto en alta calidad, ficha técnica y escandallo de la
tapa con un coste maximo de 1'50€.

3. Los concursantes podran acceder al recinto del concurso dos horas antes del inicio del mismo.

4. Habrd dos zonas habilitadas: La zona de la cocina de apoyo y la zona de los boxes frente al jurado
y el publico.

Los boxes dispondran del siguiente material:
a. 1 placa de vitroceramica.
b. 1 microondas
c. 1freidora
d. 1tablade cortar.

Junto a los boxes habra una mesa comun que podran utilizar todos los concursantes y que
dispondra del siguiente material:
a. 1horno.
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Los cocineros podran preparar el grueso de la tapa en la zona de la cocina de apoyo, ubicada en
el back office, pero tendran que finalizar la coccidn y/o preparacion de la tapa en los boxes
ubicados frente al jurado y el publico que asistira al evento.

Cada uno de los participantes debera elaborar un total de 8 Tapas TaPalma y 8 Tapas TaPalma
Tematica (7 para el jurado y 1 de exposicion).

Los concursantes se colocardn en los boxes a la hora establecida (mirar horario concurso) y
siguiendo un orden acordado previamente.

Para la elaboracion de las 8 tapas tendran un tiempo de 5 minutos. Una vez finalizada la tapa,
cada cocinero deberd presentarla al jurado explicando los detalles de su elaboracidn.

A disposicidn de los participantes habra un representante técnico de la organizacion que velara
por el control de tiempos y el auxilio en todo lo que los participantes puedan necesitar relativo
a material y/o organizacion.

Cada participante deberad traer su propio material de cocina y menaje para cocinar y presentar
las tapas al jurado.

La organizacién tomard una fotografia de cada una de las tapas presentadas y se reserva los
derechos de la imagen y difusion con el fin de utilizarlas con objetivos de promocion y
comunicacion del evento TaPalma.

El jurado estara integrado por prestigiosos especialistas en gastronomia asi como reconocidos
chefs bajo la presidencia de Igor Rodriguez.

El mismo lunes 20 de noviembre se dara a conocer los ganadores y tendra lugar la entrega de
premios en el mismo recinto del concurso.

Requisitos y bases de elaboracion de las tapas para la ruta y/o concurso:

- Se puede utilizar cualquier tipo de plato y presentacion.

- Las decoraciones deben ser comestibles.

- Se valoraran los siguientes aspectos: sabor, originalidad, presentacién y aplicacion
comercial.

- Se podra utilizar cualquier técnica de elaboracion.

- No hay limitacion del numero de ingredientes.

- Se podran utilizar ingredientes de elaboracion propia.
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METODOLOGIA CONCURSO COCTELES

1. Aquellos establecimientos que hayan escogido la opcidn de presentarse al concurso de cocteles
deberdn tener esos mismos cocteles a disposicion de los clientes durante los dias de la ruta. En
ningun caso pueden ser diferentes.

2. Para el concurso de cdcteles se hard una preseleccidon entre todos los establecimientos que
decidan presentarse al concurso y sélo irdn a la fase final los ocho finalistas que el jurado
decida. Para ello es muy importante que junto al formulario de inscripcidon nos enviéis una foto
en alta calidad, ficha técnica y escandallo del cctel con un coste maximo de 1’50€.

3. Los concursantes podran acceder al recinto del concurso dos horas antes del inicio del mismo.

4. Habrd dos zonas habilitadas: La zona de la cocina de apoyo y la zona de los boxes frente al jurado
y el publico.

Los boxes dispondran del siguiente material:
a. 1tabla de cortar.
b. 1 cubitera con hielo.

5. Los barmans podran utilizar la zona de las cocinas del back office si fuera necesario pero la
preparacion del céctel tendra que elaborarse en los boxes ubicados frente al jurado y el publico
gue asistira al evento.

6. Cada participante debera aportar todos los materiales e ingredientes necesarios para la
realizacion de los cécteles, a excepcidén de hielo.

7. Cada uno de los participantes debera elaborar un total de 6 cdcteles (5 para el jurado y 1 de
exposicion).

8. Los concursantes se colocaran en los boxes a la hora establecida (mirar horario concurso) y
siguiendo un orden acordado previamente.

9. Para la elaboracién de los 6 cdcteles tendran un tiempo de 5 minutos. Una vez finalizado el
coctel, cada barman debera presentarla al jurado explicando los detalles de su elaboracién.

10. A disposicidn de los participantes habra un representante técnico de la organizacion que velara
por el control de tiempos y el auxilio en todo lo que los participantes puedan necesitar relativo
a material y/o organizacion.
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Cada participante debera traer su propio material de cocteleria y cristaleria, asi como todo lo
necesario para la realizacion del céctel.

La organizacion tomard una fotografia de cada uno de los cécteles presentados y se reserva los
derechos de la imagen y difusion con el fin de utilizarlas con objetivos de promocion y
comunicacion del evento TaPalma.

El jurado estard integrado por expertos en cocteleria.

El mismo lunes 20 de noviembre se dara a conocer los ganadores y tendra lugar la entrega de
premios en el mismo recinto del concurso.

Requisitos y bases de elaboracion de los cdcteles para la ruta y/o concurso:

Los cActeles deberan llevar como minimo dos bebidas alcohdlicas.

Una de ellas con una gradacién minima 37,5%.

Se puede utilizar cualquier tipo de recipiente y presentacién.

Las decoraciones deben ser comestibles.

Se valoraran los siguientes aspectos: sabor, originalidad, presentacion y aplicacion
comercial.

Se podra utilizar cualquier técnica de elaboracion

No hay limitacién del nimero de ingredientes.

Se podran utilizar ingredientes de elaboracidn propia o bases alcohdlicas infusionadas.

Se permiten técnicas de mixologia molecular.
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RUTA

GENERAL

1. La duracidn de la ruta de las tapas y los cocteles sera desde el miércoles 22 de noviembre a
partir de las 13.00 horas hasta el domingo 26 de noviembre hasta la hora de cierre de cada local.

2. Los establecimientos deberan mantener abierto un minimo de cuatro horas diarias durante los
dias en los que se celebra la feria gastrondmica.

3. Desde la organizacion se recomienda el siguiente horario: de 13.00 a 16.00 hy de 19.30 a 24.00
h. Los establecimientos que participan en la ruta de cdcteles recomendamos que abran,
minimo, a partir de las 20.00h.

4. Todos los participantes deberan comunicar a la organizacidn el horario previsto para estos dias

a la organizacidn, horario que se comprometen a cumplir.

RUTA DE TAPAS

1. Durante los dias de la ruta (del 22 al 26 de noviembre) es obligatorio tener a disposicion del
publico, ademads de su carta habitual, estas dos tapas:

a. Tapa TaPalma 2023 (que en caso de participar en el concurso seria la misma tapa a
presentar).

b. Tapa TaPalma Tematica 2023 (elaborada con sobrasada que pertenezca al Consell
Regulador IGP Sobrassada de Mallorca y que en caso de participar en el concurso seria
la misma tapa a presentar).

2. Las tapas (TaPalma y Tematica) servidas al publico durante los dias de celebracion de la ruta,
tanto si se presentan al concurso como si no lo hacen, deben tener un precio de 2,50€. Y el
precio maximo de la materia prima utilizada para esta tapa queda fijado en 1,50€.

3. La tapa temadtica, obligatoria en cada uno de los establecimientos que participen en TaPalma,
tendra como principal materia prima la sobrasada, que pertenezca al Consell Regulador IGP
Sobrassada de Mallorca.

4. Los establecimientos participantes en la ruta podran ofrecer, ademas de la Tapa TaPalma 2023
y la Tapa TaPalma Tematica 2023, tapas libres a precio libre.
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Un equipo de la organizacion supervisara, previamente al evento, la calidad gastrondmica de
las tapas que se presentan a TaPalma (tanto al concurso como a la ruta), asi como la
presentacion de las mismas, incluyendo los materiales (vajilla) que se utilicen para su servicio.
La organizacion se reserva el derecho de no admitir tapas y presentaciones que no reunan la
calidad requerida para el evento, haciendo devolucién inmediata de la cuota de suscripcion y
del abono pagados por el participante.

En caso de que a lo largo del evento la tapa aprobada fuera modificada en detrimento de su
calidad, esto sera motivo de exclusion definitiva en futuras ediciones de TaPalma.

RUTA DE COCTELES

1.

Durante los dias de la ruta (del 22 al 26 de noviembre) es obligatorio tener a disposicion del
publico, ademads de su carta habitual, el céctel acordado:

a. Coctel TaPalma 2023 (que en caso de participar en el concurso seria el mismo a
presentar).

El coctel TaPalma 2023 servido al publico durante los dias de celebracion de la ruta, tanto si
se presentan al concurso como si no lo hacen, deben tener un precio de 4€. Y el precio maximo
de la materia prima utilizada para esta tapa queda fijado en 1,50¢€.

Los establecimientos participantes en la ruta podran ofrecer, ademas del Céctel TaPalma 2023,
cOcteles libres a precio libre.

Un equipo de la organizacidn supervisara, previamente al evento, la calidad de los cocteles que
se presentan a TaPalma (tanto al concurso como a la ruta), asi como la presentacién de los
mismos, incluyendo los materiales (vajilla) que se utilicen para su servicio. La organizacion se
reserva el derecho de no admitir cdcteles y presentaciones que no reudnan la calidad requerida
para el evento, haciendo devolucidn inmediata de la cuota de suscripcion y del abono pagados
por el participante.

En caso de que a lo largo del evento el céctel aprobado fuera modificado en detrimento de su
calidad, esto sera motivo de exclusion definitiva en futuras ediciones de TaPalma
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SERVICIO DE BEBIDA EN RUTA TAPAS

1. Los participantes deberdn ofrecer a los usuarios de TaPalma al menos, una medida de bebida
corta con un precio maximo de 1,50 € (agua, refresco, cafia o copa de vino), y teniendo siempre
en cuenta la eleccién del cliente.

2. Los establecimientos participantes en TaPalma deberdn tener a disposicién de los clientes
producto de Mahou, patrocinador del evento. De este modo, la marca se pondrd en contacto
con los establecimientos para proponerles una oferta especial TaPalma.
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PREMIOS TAPALMA 2023

Premio ‘Tapa TaPalma 2023’ (oro, plata y bronce)
- Elegido por un jurado profesional compuesto por cocineros de fama nacional e internacional.
- El premio a la major tapa libre, Tapa TaPalma de Oro 2023, consiste en:
o La financiacién del viaje al Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de
Valladolid (billete, traslados y hotel) en el caso de que sean seleccionados por la
comision del concurso nacional ajena a la organizacién de TaPalma.

o Un cheque de compra cortesia de Makro por valor de 600€.

o Un premio en metdlico de 600€.

Premio ‘Tapa TaPalma Tematica 2023’ (oro, plata y bronce)
- Elegido por un jurado profesional compuesto por cocineros de fama nacional e internacional.
- El premio a la mejor tapa tematica, Tapa TaPalma Tematica de Oro 2023, consiste en:
o Un cheque de compra cortesia de Makro por valor de 500€.

o Un premio en metdlico de 500€.

Premio ‘Céctel TaPalma 2023’ (oro, plata y bronce)

- Elegido por un jurado profesional compuesto por expertos en el sector y barmans de fama
nacional e internacional.

- El premio al mejor céctel, Céctel TaPalma de Oro 2023, consiste en:
o Un cheque de compra cortesia de Makro por valor de 500€.

o Un premio en metdlico de 500€.
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Accésit a la mejor tapa maridada con Mahou
- Elegido por un jurado profesional compuesto por cocineros de fama nacional e internacional.
- El accésit a la mejor tapa maridada con Mahou consiste en:

o Un cheque de compra cortesia de Makro por valor de 300€.

Accésit a la mejor tapa elaborada con DO Oli de Mallorca
- Elegido por un jurado profesional compuesto por cocineros de fama nacional e internacional.
- El accésit a la mejor tapa elaborada con DO Oli de Mallorca consiste en:

o Un cheque de compra cortesia de Makro por valor de 300€.

Accésit al mejor coctel elaborado con producto Antonio Nadal ( KM1, Hierbas, Hierbas Tunel, Vermut
Muntaner)

- Elegido por un jurado profesional compuesto por expertos en el sector y barmans de fama
nacional e internacional.

- El accésit al mejor céctel elaborado con producto Antonio Nadal ( KM1, Hierbas, Hierbas Tunel,
Vermut Muntaner) consiste en:

o Uncheque de compra cortesia de Dristribucions Tunel, a recoger en Drinks Boutique
(nuestra tienda en el poligono), por valor de 300€ en producto Antonio Nadal (KM1,
Hierbas, Hierbas Tunel, Vermut Muntaner).
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PUBLICIDAD, COMUNICACION Y DIFUSION

1. La celebracion del evento se da a conocer al publico a través del Gabinete de Comunicacion
Marketing de AgenciaCom que desde hace semanas ya estd trabajando en el evento.

2. Se llevard a cabo la promocién del evento a través de medios de comunicacién, carteles y
folletos, pagina web, redes sociales, publicidad y diferentes soportes tanto off line como on line.

3. Este afio la organizacion seguira apostando por las nuevas tecnologias con una app que incluira
toda la informacidén relativa de todos los establecimientos participantes y que se podra descargar de
forma gratuita.

4. Laorganizacion plasmarad, en la website, la informacion que los establecimientos hayan enviado
(a través del formulario de inscripcion antes del 30 de octubre de 2023) junto con una
fotografia de las tapas y/o cdctel a realizar. Pasada esta fecha, y en caso de no haber recibido la
documentacidon necesaria, la organizacion decidird qué publica y qué no publica sobre el
establecimiento que no haya enviado la informacién que aqui se solicita.

5. Las redes sociales tendrdn un papel destacado en esta edicién de TaPalma a través del hastag
#tapalma2023. A lo largo del evento contaremos con la colaboracién de diferentes bloggers e
influencers que se encargaran de dar a conocer el evento en Facebook, Twitter e Instagram.

6. TaPalma 2023 dispone de 2 redes sociales oficiales: Facebook e Instagram y contaran con el
apoyo de las redes sociales de Restauracién Caeb, asi como de todos los patrocinadores y
colaboradores del evento. Animamos a todos los participantes a que utilicen sus propias redes
para dar difusion del evento.

7. Para la correcta promocion del evento, la organizacién entregara a los establecimientos una
serie de material promocional como: roll ups, carteles y soportes varios de TaPalma 2023. En
todos los casos los establecimientos se comprometen a colocar en un lugar visible del local dicho
material.
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CUOTAS PARA PARTICIPAR EN TAPALMA 2023

Cuota de participacion (incluye participacion obligatoria en la ruta gastrondmica y derecho a elegir si
quieren participar, o no, en el concurso TaPalma 2023).

- RUTA (y/o concurso, es opcional) Tapas: 300€ + IVA
- RUTA (y/o concurso, es opcional) Cocteles: 300€ + IVA
- RUTA (y/o concurso, es opcional) Tapas y Cocteles: 500€ + IVA

INCLUYE

Categoria Tapas:

- Vale 100€ Makro

- Descuento de un 5% en compras inferiores a 1.000€ y del 10% en compras superiores a
1.000€ en Makro en un periodo de tiempo determinado.

- Publicidad general del evento con la promocidon que implica (campafia — publicitaria —
campafia comunicacion).

- Soportes visuales previstos para la campafia: roll ups, posters, carteleria.

- Presencia en la web de la ruta con informacién bdsica (ubicacién y nombre).

Categoria Cocteles:

- Vale 100€ Makro

- Descuento de un 5% en compras inferiores a 1.000€ y del 10% en compras superiores a
1.000€ en Makro en un periodo de tiempo determinado.

- Publicidad general del evento con la promocidon que implica (campaifia — publicitaria —
campafia comunicacion).

- Soportes visuales previstos para la campafia: roll ups, posters, carteleria.

- Presencia en la web de la ruta con informacién bdsica (ubicacién y nombre).

Categoria Tapas y Cdocteles a la vez:

- Vale 100€ Makro

- Descuento de un 5% en compras inferiores a 1.000€ y del 10% en compras superiores a
1.000€ en Makro en un periodo de tiempo determinado.

- Publicidad general del evento con la promocidon que implica (campafia — publicitaria —
campafia comunicacion).

- Soportes visuales previstos para la campafia: roll ups, posters, carteleria.

- Presencia en la web de la ruta con informacién bdsica (ubicacién y nombre).
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CONCLUSION

AgenciaCom, junto con Restauracion Caeb y la Asociacion de Barman de Baleares, es muy consciente
del esfuerzo que en algunos casos puede suponer para vosotros formar parte de TaPalma por el cambio
de rutinas que puede implicar para el establecimiento. Por ello no sélo os agradecemos vuestra
participacidn, sino que esperamos y deseamos que el esfuerzo y dedicacién invertido valga la penay se
traduzca en un exitoso TaPalma para todos.

Desde la organizacion os animamos a que participéis de una forma activa tanto en el concurso como
en la ruta, con ganas e ilusion y que utilicéis todas las herramientas que las nuevas tecnologias y las
redes sociales ponen a nuestro alcance para promocionar y difundir vuestro establecimiento y TaPalma
2023. Nuestro objetivo es dar a conocer, cada vez mas, y consolidar TaPalma como un referente entre
las citas gastrondmicas a nivel nacional.

MUY IMPORTANTE: se recuerda a todos los participantes que para la correcta inscripcion es
indispensable rellenar, antes del 30 de octubre a las 14.00 horas, el formulario de inscripcién a través
de la web www.tapalma.com. Sin esta documentacion la inscripcidn no se hara efectiva y por lo tanto
no sera posible la participacién en el evento.

MUY IMPORTANTE: Para una correcta comunicacion con los participantes es INDISPENSABLE que
todos los establecimientos aporten un nimero de teléfono mévil a través del cual la organizacion ira
informando de las reuniones, fechas, horarios y eventos que se llevaran a cabo asi como cambios en
la normativa y/o organizacion del evento.
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ACEPTACION DE ESTAS BASES POR LOS PARTICIPANTES

El envio del formulario de inscripcién implica la aceptacién de todos los puntos incluidos en el

reglamento. Cualquier aspecto no recogido en este reglamento sera resuelto por la organizacion y sera
inapelable.

INFORMACION DE CONTACTO

Puedes pedir mas informacion contactando en los siguientes teléfonos:

Alberto Hernandez
tapalma@agenciacom.com
ahernandez@agenciacom.com
Movil: 620 155 767
Tel: 971 432 220

Miguel Angel Galeote
tapalma@agenciacom.com
agaleote@agenciacom.com

Movil: 644 510 183
Tel: 971 432 220

Caterina Tugores
tapalma@agenciacom.com
ctugores@agenciacom.com

Mavil: 685 846 872

Tel: 971 432 220




